KLASSISCH

SUDTIROLER
GEWURZTRAMINER 202 3

Der Gewdrztraminer hat in den vergangenen Jahren eine wahre
Renaissance erlebt. Die Rebe mit den rétlich gefarbten Beeren stammt aus
dem benachbarten Weindorf Tramin und ist heute in fast jedem
Anbaugebiet der Welt zu finden. Im Gegensatz zu vielen internationalen
Gewlrztraminern wird dieser GewUrztraminer trocken ausgebaut. Dies
ergibt einen fruchtig-wiirzigen Weintyp, den man so schnell nicht mehr
vergisst. Er besticht mit seiner aromatischen Fille, die von feinen
Gewlrznoten nach Nelken und zarten Rosen gepragt ist.
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strohgelb intensiver Duft nach fruchtig-wiirzig und
Rose und Litschi aromatisch

REBSORTE:

Gewdlrztraminer

REBALTER:
10 bis 30 Jahre

ANBAUGEBIET:

Lage: Weinberge entlang der Weinstral3e von Eppan bis Kurtatsch (300-
500m)

Exposition: Stid-Stidost

Boden: Kalkschotterbéden mit leichtem Lehmanteil

Erziehungsform: Guyot

LESE:
Anfang Oktober; Lese und Traubenselektion von Hand.

AusBau:
Vergarung und Ausbau im Stahltank.

ERTRAG:
65 hl/ha

ANALYTISCHE DATEN:
Alkoholgehalt: 14 %

Restzucker: 3,7 gr/It

Saure: 4,6 gr/lt

TRINKTEMPERATUR:
=re | : 8-10°
o S e (GENUSSEMPFEHLUNG:!
G Ew U R Z T R A M I N E R e : Flexibel einsetzbar, wird gerne als Aperitif getrunken und schmeckt gut zu
SUDTIROL - ALTO ADIGE - DOC Al scharfen und intensiven Speisen wie beispielsweise Kastanienravioli mit

schwarzem Truffel, zu Krustentieren aber auch zu Tiroler Kaseknodel.

LAGERUNG/POTENTIAL:
3 bis 4 Jahre
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